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Herbert Zillingers radikale, profunde und 
essenzielle Weinbereitung. Weine, die eine 
Spur schwieriger sind. Wer sich aber auf sie 
einlässt, wird einen hohen Gewinn für sich 
erzielen. Unermesslich, unvergesslich – 
Weine zur Verlangsamung der Zeit!

Kostnotiz

Die Nase zeigt sich spielerisch, sehr frisch und 
duftig. Am Gaumen tiefgründig mit reifer Mango 
und wärmendem Getreide. Sehr vielschichtig 
gewinnt die Süße nie die Überhand. Frisches 
Wiesenheu verleiht den letzten Schliff.
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